
MENÙ



SNACKS & PIATTI FREDDI
COPERTO E SERVIZIO: 2,00 €

IL MENU INDICA I PRINCIPALI ALLERGENI PRESENTI, ACCANTO AD OGNI PROPOSTA.  
IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE VI PREGHIAMO COMUNQUE DI 

SEGNALARLO AL NOSTRO RESPONSABILE DI SALA.  

SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NON SI EFFETTUANO CONTI SEPARATI  
ACCETTIAMO TUTTE LE CARTE DI CREDITO ESCLUSA AMERICAN EXPRESS

€



1 Sud pane pugliese, pomodoro ramato, aglio, olio EVO al 
basilico (1)

€ 7.50

2 Mediterranea pane pugliese, pomodoro ramato, stracciatella 
pugliese, olive taggiasche, olio EVO (1,7)

€ 9.50

3 Molo pane pugliese, pomodorini gialli, melanzane dell'orto 
in olio EVO, capperi e scaglie di grana (1,7)

€ 9.50

4 Cantabria pane pugliese, burro Occelli, filetti di acciughe della 
Cantabria (50gr) in olio (1,4,7)

€  16.00

5 Italiano prosciutto cotto, mozzarella di Bufala, pomodoro (1,7) €   8.50

6 Classico crudo di Parma DOP, mozzarella di Bufala, rucola (1,7) €   9.00

7 Campestre verdure grigliate, stracciatella, pomodori secchi (1,7) €   9.00

8 Alpeggio bresaola della Valtellina IGP, taleggio, crema di funghi 
porcini, cicorino (1,7)

€   9.50

9 Goloso salame piccante, stracciatella, insalata verde (1,7,12) €  9.50

10 Patatine patatine fritte classiche (5) € 6.50

11 Rustiche patate rustiche crispers fritte (5) €  7.00

12
Sciatt 

Valtellinesi
tradizionali frittelline croccanti di grano saraceno, con 
cuore di formaggio fuso - 7 pezzi (1,5,7)

€ 8.00

13
Bastoncini di 

mozzarella
bastoncini di mozzarella pastellati e fritti - 6 pezzi 
(1,3,5,7)

€ 8.00

14 Fiori di zucca fiori di zucca in pastella fritti - 5 pezzi (1,5,7) € 8.00

SFIZIOSI

PANINI/PIADINE

BRUSCHETTE 
1

COPERTO E SERVIZIO: 2,00 €



18 Polpo e Patate insalata di polpo, patate e olive taggiasche (4,9,14) €  15.00

19 Roastbeef "Manzo all'inglese - Marco d'Oggiono" con rucola, 
scaglie di grana e dressing olio e limone (1,7,9)

€ 15.00

20
Prosciutto e  

Melone
prosciutto di Parma DOP e carpaccio di melone (9) €   14.50

21 Caprese mozzarella di bufala fresca con insalata di pomodoro 
ramato, basilico, olio EVO, origano siciliano (7,9)

€   13.50

22
Carpaccio di 

Salmone
carpaccio di salmone affumicato con rucola e salsa 
yogurt all'aneto (4,7,9)

€ 15.00

PIATTI FREDDI

15
4 Stagioni 

(per 2 persone)

crudo di Parma DOP, bresaola della Valtellina IGP, 
salame Filzetta, capocollo, formaggio Casera, 
pecorino toscano, giardiniera di verdure, porcini 
trifolati sott'olio, frutta fresca, miele e frutta secca 
(1,5,7,8,9,12)

€ 28.00

16 Del Crotto
bresaola della Valtellina IGP, formaggella Km 0, 
porcini trifolati sott'olio, assaggio di sciatt valtellinesi, 
crostoni di polenta Valsugana grigliati (1,5,7,8)

€  18.00

17 Del Casaro
Tometta alle erbe Km 0, Bitto semistagionato, 
pecorino toscano, Casera, frutta secca e miele (1,7,8)

€ 17.00

TAGLIERI

23 Greca insalata fresca, feta greca, pomodorini, olive nere, 
cipolla rossa, cetrioli, salsa tzatziki (7)

€   12.00

24 Caesar insalata fresca, straccetti di pollo, scaglie di grana 
padano, crostini di pane aromatizzato, salsa caesar (1,7)

€ 13.00

25 Estiva insalata fresca, datterini gialli, melanzane sott'olio bio, 
capperi, cetrioli, peperoni rossi, olive taggiasche (9)

€ 12.00

26 Delicata insalata fresca, avocado, salmone affumicato, 
lamponi, salsa yogurt all'aneto (4,7)

€  13.00

INSALATONE

COPERTO E SERVIZIO: 2,00 €



DALLA CUCINA
COPERTO E SERVIZIO: 2,00 €



27 Al pomodoro spaghetti con salsa di pomodoro, olio EVO, basilico (1,9) € 12.50

28 Fusilli al Pesto fusilli con pesto alla genovese e pinoli tostati (1,7,8) € 13.50

29 Carbonara spaghetti conditi con tuorlo d'uovo, pecorino romano, 
pancetta e pepe nero in grani (1,3,7)

€ 15.50

30 Bolognese tagliatelle di pasta fresca con ragù di manzo (1,3,9,12) € 15.50

31
Spaghetti  

allo Scoglio
spaghetti conditi con gamberi, calamari, cozze, 
vongole, pomodoro, aglio, olio EVO, prezzemolo (1,2,4,14)

€ 16.50

32 Lasagna sfoglie di pasta fresca all'uovo, ragù di carne alla 
bolognese, besciamella, parmigiano reggiano (1,3,7,9,12)

€ 14.00

33
Tortellini  

Alfredo
tortellini di pasta fresca al ripieno di manzo conditi con 
burro, panna e parmigiano (1,3,7,9,12)

€ 14.50

34
Cofanetti 

Partenopei

ravioli di pasta fresca ripieni di bufala e spinaci, conditi 
al sugo campano di pomodorini freschi, 
aglio e basilico (1,3,7,9)

€ 15.00

37 Minestrone minestrone di verdure di stagione con crostini di pane 
a parte (1,9)

€ 11.00

38
Zuppa di 

Cipolle zuppa di cipolle bianche con crostini di pane a parte             € 11.00

PASTE

35 Tartufo e Cacio risotto Carnaroli alla crema di tartufo bianco e 
caciocavallo del Molise (1,7,9)

€ 16.00

36 Alla Milanese risotto Carnaroli allo zafferano e parmigiano (7) € 15.00

RISOTTI E ZUPPE

COPERTO E SERVIZIO: 2,00 €

(1)



     nuggets di pollo e patatine € 11.00

     baby burger (90gr) e patatine €   11.00

          fusilli burro, parmigiano € 11.50

          fusilli al pomodoro €   12.50

5250

51
(5)

(1,7)

(1,9)

(1,3,5)

53

39
Controfiletto 

alla griglia
controfiletto di manzo Black Angus alla griglia, servito 
con patate fritte crispers (5,9)

€ 22.00

40
Costolette di 

Agnello
costolette di agnello alla griglia, servite con patate  
al forno (9)

€ 18.00

41
 Branzino alla 
Mediterranea

filetto di branzino condito con pomodorini, olive di 
Gaeta, capperi e verdure brasate a guarnizione (4,9)

€   21.00

42
Pollo alle erbe 

dell'orto
straccetti di petto di pollo con erbe aromatiche del 
nostro orto e verdure brasate a guarnizione (1,9)

€   15.00

43 Cotoletta cotoletta di pollo servita con patate fritte crispers (1,3,5,9) €   16.50

44
Parmigiana di 

melanzane
parmigiana di melanzane fritte, con pomodoro, 
Parmigiano Reggiano e basilico (1,5,7)

€   13.00

45 Cheese Burger
hamburger di Angus (200gr) con formaggio cheddar, 
lattuga gentile e pomodoro ramato, servito con bun e 
patate fritte crispers (1,5,7)

€   14.00

46 Burger Trinità
hamburger di Angus (200gr) con formaggio cheddar, 
lattuga gentile, cipolla rossa agrodolce e bacon, servito 
con bun e patate fritte crispers (1,5,7)

€   15.00              

47 Insalata mista insalatina fresca mista con carote e pomodori € 6.00

48 Pomodori insalatina di pomodoro ramato, cipolla rossa e basilico € 6.00

49 Verdure verdure miste grigliate € 7.00

10 Patatine patatine fritte classiche (5) € 6.50

11 Rustiche patate rustiche crispers fritte (5) € 7.00

CONTORNI

SECONDI

PER I PIÙ PICCOLI...

COPERTO E SERVIZIO: 2,00 €



PIZZA
PINSA ROMANA DI FORMA OVALE, CON IMPASTO DI FARINE SCELTE

COPERTO E SERVIZIO: 2,00 €



PINSA ROMANA

54 Margherita passata di pomodoro, mozzarella fior di latte (1,7) € 11.00

55 Bufalina passata di pomodoro e in uscita: pomodoro fresco 
condito, bufala Campana DOP, olio EVO al basilico (1,7)

€   13.50

56 Cotto passata di pomodoro, mozzarella fior di latte, 
prosciutto cotto (1,7)

€   12.50

57 Cotto e Funghi passata di pomodoro, mozzarella fior di latte, 
prosciutto cotto, champignons (1,7)

€   13.00

58 Crudo passata di pomodoro, mozzarella fior di latte e in 
uscita: crudo di Parma DOP (1,7)

€   13.50

59 Diavola passata di pomodoro, mozzarella fior di latte, salame 
piccante, olive nere (1,7,12)

€   14.00

60 Calabrese passata di pomodoro, mozzarella fior di latte, salame 
piccante, peperoni alla griglia (1,7,12)

€   14.00

61 Ortolana passata di pomodoro, verdure miste di stagione, 
grana padano grattuggiato, olio EVO al basilico (1,7,9)

€   12.00

62 4 Formaggi passata di pomodoro, mozzarella fior di latte, 
scamorza, taleggio, gorgonzola (1,7)

€   13.50

PINSA ROMANA DI FORMA OVALE, CON IMPASTO DI FARINE SCELTE

COPERTO E SERVIZIO: 2,00 €



D   LCI & GELATI



Pasticceria 

Cheesecake ai Frutti di Bosco (1,7) € 7.50

Torta di mele (1,3,7,8) € 7.50

Torte e crostate del giorno €   7.50

Frolle assortite (1,3,7,8) €   1.80

Nutellino Spiedino di Waffle ripieno alla Nutella 
con aggiunta di panna montata fresca (1,3,7,8)

€ 7.50

Granite A scelta tra: Limone, Fragola, Pesca, Menta o Arancia € 5.00

Granite 2.0

Anguria e basilico fresco €  5.50

Bergamotto e wedge di lime €  5.50

Melograno e menta fresca €  5.50

Frappé Alla frutta o alla crema (1,3,7) €   6.00

Smoothies Frutta: frutta mista di stagione, latte o acqua (7) €  6.00

Affogati Caffè, cioccolato o whisky (1,3,7) €   7.50

Fragole
fresche con zucchero e limone € 6.00

fresche con panna montata (1,7) €  7.50

Macedonia
di frutta fresca con zucchero e limone €   6.50

con yogurt al naturale o panna montata (1,7) €   8.00

limone €   5.50

Sorbetti mojito €   5.50

melone €   5.50

DESSERT RINFRESCANTI

Dolci al 
Cucchiaio Tiramisù classico (1,3,7) € 8.00

DOLCI ARTIGIANALI



€   3.50

Gelato Misto Coppa Media (2 gusti a scelta) €   6.50

Coppa Grande (3 gusti a scelta) €   8.00

Frutta Macedonia fresca, gelato fiordilatte (1,7) € 10.50

Fragola Fragole fresche, gelato fiordilatte (1,7) €   9.50

Amarena Gelato fiordilatte, gelato all'amarena, amarene 
sciroppate, croccantino (1,7,8)

€  10.00

Frutti Rossi Gelato fiordilatte, gelato ai frutti di bosco, frutti rossi 
freschi, topping ai frutti di bosco (1,7)

€  10.00

Esotica Gelato al mango, gelato al melone, granella di 
pistacchio, melone fresco (1,7,8)

€  10.00

YogoNut Gelato allo yogurt, gelato alla fragola, fragole fresche, 
Nutella (1,7,8)

€  10.50

Molo Gelato al caramello salato, gelato al pistacchio, salsa al 
caramello, granella di pistacchio (1,7,8)

€ 11.50

TiramiCiock Gelato al tiramisù, gelato al cioccolato, cacao in 
polvere, croccantino (1,3,7,8)

€  11.00

Cioccolato Gelato al cioccolato, gelato stracciatella, salsa al 
caramello, mandorle (1,7,8)

€  10.50

Pistacchio Gelato allo yogurt, gelato al pistacchio, topping  

pistacchio, croccantino (1,7,8)
€   10.50

Banana Split Gelato fiordilatte, gelato alla vaniglia, banana fresca, 
salsa cioccolato (1,7)

€   11.00

Nutella Gelato al cioccolato gianduia, gelato alla nocciola, 
Nutella, granella nocciole (1,7,8)

€  10.00

ALLA FRUTTA

COPPE GELATO

Coppa Piccola (1 gusto a scelta)

ALLA CREMA

Aggiunta di PANNA MONTATA FRESCA  € 1.70

(allergeni in base ai gusti)



CAFFÈ & BEVANDE



China Jasmin Miscela cinese di tè nero e fiori di gelsomino.  
Intenso ed elegante. €  4.20

Rooibush  
Vaniglia

Infuso del benessere arricchito con pezzetti di 
vaniglia bourbon. Senza caffeina. €  4.20

Menta  Bio La bontà della menta biologica, con molteplici 
proprietà salutari. Digestiva e dissetante. €  4.20

Frutti di Bosco Infuso dal gusto molto fruttato e floreale. 
Rigenerante, ricco di vitamina C.

€  4.20

Japan Sencha Tè verde della migliore qualità giapponese. Dal sapore 
fresco ed erbaceo. Ricco di antiossidanti.

€  4.20

Zenzero e 
Limone

Proprietà digestive, energizzanti e ricostituenti. 
Ricco di antiossidanti, ottimo anche bevuto freddo.

€  4.20

Rosa Canina e 
Fiori di Ibisco

Gusto fruttato e agrumato. Molto dissetante, dal 
gusto avvolgente.

€  4.20

TISANE E INFUSI

Espresso € 2.50

Cappuccino €  3.80

Caffè Doppio € 3.90

Caffè Corretto €  3.20

Decaffeinato €  3.00

Americano €  3.50

Americano Freddo €  3.50

Caffè Shakerato € 6.00

Marocchino €  3.50

Orzo/Ginseng 
piccolo

€  2.50

Orzo/Ginseng 
grande

€  3.20

Caffè con Panna € 3.60

Caffè con Gelato € 4.20

Latte €  3.20

Latte Macchiato Freddo €  4.00

Latte Macchiato €  4.00

Cioccolata €  4.50

Cioccolata con Panna € 5.50

Tè Caldo € 4.20

Camomilla € 4.20

Brioches € 1.90

Torte/Crostate del giorno € 7.50

Muffin € 3.50

Punch Mandarino o Rum € 5.00

Baileys € 5.50

Irish Coffee € 7.00

CAFFETTERIA



BEVANDE FRESCHE

Acqua frizzante/naturale
Bicchiere €  1.50

Bottiglia vetro 1/2 l €  2.90

Acqua con sciroppi: € 3.90

Lampone, Granatina, Fragola, 
Menta, Rosa, Sambuco

Spremuta d’arancia € 5.50

The freddo Bergamotto 
Quartino € 4.00

In lattina:
Coca-Cola € 4.60

Coca-Cola Zero e Light € 4.60

Fanta Orange € 4.60

The Freddo Limone e Pesca € 4.60

Red Bull € 4.60

Granite A scelta tra: Limone, Fragola, Pesca, Menta o Arancia € 5.00

Granite 2.0 Anguria e basilico fresco €  5.50

The al bergamotto e wedge di lime € 5.50

Melograno e menta fresca €  5.50

GRANITE

In Vetro:

San Pellegrino:
Aranciata Dolce € 4.00

Aranciata Amara € 4.00

Acqua Tonica € 4.00

Ginger Beer € 4.50

Lemonsoda € 4.00

Cedrata Tassoni € 4.00

Chinotto Lurisia € 4.00

Crodino XL rosso € 6.50

Crodino XL biondo € 6.50

Succhi di Frutta: € 4.00

ACE, Pompelmo, Pera,       
Pesca, Albicocca, Mela,     
Arancio, Ananas, Pomodoro  

Alla Spina:
Coca-Cola € 4.20

T.Henry

T.Henry



CHIARA Moretti “Baffo D’oro” 

Stile Lager Colore oro brillante, schiuma bianca, fine, compatta e persistente. Gusto pieno 
e rotondo, inconfondibile equilibrio tra il dolce del malto e un amaro delicato e 
gradevole. Luppoli 100% Italiani.4,6°

IPA Moretti “Italian Pale Ale” 

Stile IPA Colore dorato con riflessi ambrati, naturale torbidità dovuta alla non filtrazione, 
schiuma compatta, candida e fine. Equilibrata nel gusto e luppolata a freddo 
per esaltarne gli aromi. Luppoli primaverili selezionati 100% italiani.5,2°

ROSSA Moretti “La Rossa” 

Stile Bock Colore ambrato carico, gusto morbido, pieno, con sentori di caramello e 
liquirizia. Perfetto equilibrio tra dolce e amaro. Selezione di malti 100% italiani.7,2°

  
Piccola € 4.80 Media € 7.00 1 Litro € 13.50

Moretti Analcolica € 5.50

Moretti € 5.50

Corona € 6.00

Messina 
cristalli di sale

€ 5.50

Ichnusa  
non filtrata

€ 5.50

Heineken € 5.50

Franziskaner 50 cl € 6.50

Guinness € 5.50

 ARTIGIANALI LOCALI “DU LAC”

La CiaRa - Pilsner € 7.00

Tel Chi - Session IPA € 7.00

BIRRE ALLA SPINA

BIRRE IN BOTTIGLIA (33 CL)



Amaro Averna, altri Amari selezionati dalla casa € 5.50

Braulio, altri Amari Locali selezionati dalla casa €   6.50

Campari, Campari Soda, Bitter selezionati dalla casa € 5.50

Liquori: Cynar, Frangelico e altri liquori €   5.50

Limoncello, Lavanda, Mirto € 6.00

Bianca, di Moscato, Invecchiata €   6.00

Storica Nera Domenis; Nonino €   8.00

Rosso, Bianco €   5.50

Vermouth del Professore Rosso €   8.00

Skyy € 7.00

Greygoose €  9.00

Espolon Blanco 100% Agave €  7.00

Espolon Reposado 100% Agave €   8.00

Montelobos Espadin €   9.00

Kingston 62 €  8.00

Appleton Estate 8 years €   9.00

Matusalem 15 years €   11.00

Zacapa 23 years €   13.00

Remy Martin €   8.00

Hennesy €   8.00

Cerbois Xo € 8.00

Bas Armagnac Dartigalongue 2000 €  11.00

Vecchia Romagna € 6.00

Carlos Primero €   8.00

Glen Grant (Speyside) €  6.00

Talisker 10 years (Skye Island) €   7.00

Caol Ila 12 years (Islay Island) €   10.00

Lagavulin 16 years (Islay Island) €  13.00

Wild Turkey (USA) € 6.00

Wild Turkey Rye (USA) €   7.00

Wild Turkey Longbranch (USA) €   8.00

Jack Daniels (USA) € 6.00

Makers Mark (USA) € 8.00

Bushmills 10 years (EYRE) € 10.00

Nikka FTB (JAPAN) € 13.00

Digestivi

Grappe

Vermouth

DISTILLATI

Whisky dal mondo

Vodka

Tequila e Mezcal

Rum

Armagnac

Scotch Whisky

Cognac

Brandy



COCKTAILS



MOLO SPRITZ Ingredienti: Prosecco DOCG, Bickens Gin, Angostura, Sciroppo di 
Zafferano, Tonica Thomas Henry 
Finitura: Rosmarino, Ribes, Zenzero 
Bicchiere: Calice  

Giallo, il nostro colore. Le note nobili dello zafferano, abbinate alla 
freschezza del Gin e delle bollicine, ne fanno un cocktail raffinato, dal 
sapore unico. Rosmarino e zenzero arricchiscono il bouquet di sfumature 
erbacee e fresche. La nota amaricante dell’Angostura dona profondità ed 
equilibrio armonico. Iconico. 

€ 12.50

MOLO CONCEPT

GUZZI-1921 Ingredienti: Gin RIVO del Lago di Como, Polpa di Melograno, Tonica 
Thomas Henry 
Finitura: Arancia Slice 
Bicchiere: Baloon  

Rosso, come il colore del marchio che ha reso famoso il lago di Como e 
le sue eccellenze nel mondo. Il nostro desiderio di celebrare il centenario 
di Moto Guzzi ha dato vita a un cocktail elegante, di carattere, senza 
fronzoli, autentico. Emozionante. 

€ 15.00

BASIL INSTINCT Ingredienti: Mezcal Montelobos, Sciroppo al Basilico, Lime, Cedrata 
Tassoni 
Finitura: Lime Wedge, Foglia di Basilico 
Bicchiere: Tumbler Long Drink 

Verde, come il basilico. È il nostro cocktail estivo per eccellenza. Di 
grande bevibilità, fresco e dissetante, con quel tocco di personalità e 
italianità dato dalla cedrata. Un cocktail che strizza l’occhio alle più 
nuove e giovani tendenze. Cool.

€ 13.00

Premium cocktails concepiti con sapienza e passione per Bar Il Molo. 

La rappresentazione grafica dei prodotti è realizzata al solo scopo illustrativo



MOLO 20 Ingredienti: Cachaça Sagatiba, Yellow Chartreuse, Sake allo Yuzu, Succo 
di Lime, Maraschino, Curcuma in polvere 
Finitura: Foglia di Salvia, Bocciolo di Rosa 
Bicchiere: Tumbler basso 

Oro, come la luce del sole. Concepito per i palati più esigenti e sofisticati 
partendo dalla ricerca di ingredienti che fanno viaggiare nel tempo e 
nello spazio. Fresco e profondo al tempo stesso, con un lungo finale di 
spezia. Il drink ideato da Giorgio Cornalba per Bar Il Molo, per celebrarne 
gli storici 20 ANNI. Glamour. 

€ 14.50

ITALIA 90 Ingredienti: Skyy Vodka, Lemonsoda, Sciroppo di Anguria, Succo di 
Lime 
Finitura: Menta, Ribes 
Bicchiere: Tumbler basso 

Rosa, colore delicato e vivace. Un cocktail per tutti, che evoca le sere 
d'estate italiane. Un encomio alla convivialità e alla riscoperta dei sapori 
dell'infanzia. Note delicatamente dolci e con un accattivante profumo di 
anguria e menta. Il limone con la sua acidità lo rende fresco e piacevole, 
creando un perfetto equilibrio. Alternativo.

€ 13.00

PURPLE RAIN Ingredienti: Bickens Gin, Succo di Limone, Sciroppo di Zucchero, 
Liquore alla Lavanda 
Finitura: Lime Slice 
Bicchiere: Coppa Martini 

Viola, come gli sterminati campi di lavanda. Un cocktail sopra le righe 
che si distingue per la delicatezza delle sue fragranze floreali, rese 
fresche dal lime che ne armonizza l’insieme. Sofisticato. 

€ 13.00

La rappresentazione grafica dei prodotti è realizzata al solo scopo illustrativo

MOLO CONCEPT
Premium cocktails concepiti con sapienza e passione per Bar Il Molo. 



Molo Spritz Prosecco DOCG, Bickens Gin, Angostura, Sciroppo di 
Zafferano, Tonica Thomas Henry

€ 12.50

Aperol Spritz Prosecco DOCG, Aperol, Soda Thomas Henry € 11.00

Campari Spritz Prosecco DOCG, Campari, Soda Thomas Henry € 11.00

Limoncello 
Spritz Prosecco DOCG, Limoncello, Soda Thomas Henry € 11.00

Hugo Spritz Prosecco DOCG, Mondoro (Liquore ai fiori di 
sambuco), Soda Thomas Henry

€ 11.00

Sarti Spritz Prosecco DOCG, Sarti Rosa, Soda Thomas Henry € 11.00

Cynar Spritz Prosecco DOCG, Cynar, Soda Thomas Henry € 11.00

Americano Campari, Vermouth rosso, Soda Thomas Henry € 12.50

Negroni Campari, Vermouth rosso, Bickens Gin € 12.50

Sbagliato Campari, Vermouth rosso, Prosecco DOCG € 12.50

Milano-Torino Campari, Vermouth rosso € 12.00

Boulevardier Campari, Vermouth rosso, Wild Turkey Bourbon € 12.50

Campari 
Shakerato Campari, Bickens Gin € 12.50

Bellini Spumante, Pesca € 11.00

Mimosa Spumante, Arancia € 11.00

Rossini Spumante, Fragola € 11.00

Bloody Mary Skyy Vodka, Limone, Salsa Worcestershire, Mix di 
spezie, Pomodoro

€ 12.50

Margarita Tequila Espolon blanco, Triple sec, Lime € 12.00

Tommy's 
Margarita Tequila Espolon blanco, Agave, Lime € 11.50

SPRITZ WORLD

CLASSIC COCKTAILS



Mojito Kingston 62 Rum bianco, Zucchero, Lime, Menta, 
Soda Thomas Henry

€ 12.50

Cranberry 
Mojito

Kingston 62 Rum bianco, Zucchero, Lime, Cranberry, 
Soda Thomas Henry

€ 12.50

Cuba Libre Kingston 62 Rum scuro, Cola, Lime € 12.00

Sex on the 
beach Skyy Vodka, Liquore alla Pesca, Arancia, Cranberry € 12.00

Long Island 
Iced Tea

Skyy Vodka, Espolon Tequila, Kingston 62 Rum bianco, 
Bickens Gin, Triple sec, Zucchero, Limone, Cola

€ 13.00

Moscow Mule Skyy Vodka, Lime, Ginger beer Thomas Henry € 12.50

Old Fashioned Wild Turkey Bourbon, Zucchero, Angostura € 12.50

Espresso 
Martini Skyy Vodka, Liquore al caffè, Zucchero, Caffè € 13.50

Virgin Molo Succo di Ananas, Sciroppo allo Zafferano, Acqua 
Tonica Thomas Henry

€ 11.50

Virgin Italia 90 Succo di Anguria, Succo di Lime, Lemonsoda € 11.00

Virgin Spritz Crodino, Succo di Arancia, Acqua Tonica Thomas 
Henry

€ 10.50

Virgin Mule Succo di Lime, Ginger Beer Thomas Henry, Cetriolo, 
Menta 

€ 10.50

Virgin Mojito Lime, Zucchero, Menta, Soda Thomas Henry € 10.50

Skiwasser Succo di Limone, Sciroppo al Lampone, Acqua Tonica 
Thomas Henry

€ 10.50

Virgin Colada Succo di Ananas, Crema di Cocco € 11.00

COCKTAILS ANALCOLICI

Paloma Tequila Espolon reposado, Agave, Lime, Soda al 
pompelmo Thomas Henry

€ 12.50

I nostri Sours Un distillato a scelta tra: Whisky, Rum, Vodka, Gin, 
Mezcal; Zucchero, Lime/Limone

€ 12.50

Cosmopolitan Skyy Vodka, Triple sec, Lime, Cranberry € 12.50



BULLDOG 
G&T della casa

Bulldog Gin - London Dry Gin - Inghilterra  
Aromatico e fresco. Al naso sprigiona piacevoli 
sentori di ginepro, angelica, cassia, coriandolo e iris

€ 13.50

RIVO

Gin Rivo - Lago di Como  
Aroma balsamico con note floreali e fruttate, 
accompagnate da piacevoli sentori di sottobosco. 
Al palato è complesso, morbido e persistente

€ 15.00

O'NDINA

Gin O'ndina - Italia 
Fresco ed erbaceo. Tra le botaniche spicca il 
basilico, che armoniosamente si lega a note 
tipicamente mediterranee: agrumi, pepe, salvia, 
timo, maggiorana e iris

€   14.00

"MONSIEUR" 
DEL 

PROFESSORE

Gin "Monsieur" del Professore - Italia 
Floreale e avvolgente. Il bouquet olfattivo evidenzia 
note di camomilla e arancia e viene impreziosito da 
tocchi di ginepro e spezie dolci

€ 14.50

'A LA MADAME 
DEL 

PROFESSORE

Gin 'A la madame del Professore - Italia 
Fresco e speziato. Delicate note di ginepro si 
equilibrano ad un profilo aromatico speziato con 
sentori di cannella, vaniglia, noce moscata, pepe, 
miele e pesche mature.

€ 15.00

DEL 
PROFESSORE 

CROCODILE

Gin "Crocodile" del Professore - Italia 
Fresco e schietto. Intense note di ginepro si 
miscelano a sentori di agrumi, coriandolo, fiori di 
sambuco e pepe giamaicano. Al gusto è ricco, 
morbido, con finale di vaniglia e spezie esotiche

€   14.00

HENDRICK'S

Gin Hendrick's - Scozia  
Morbido e avvolgente. Note di limone, lime e cedro 
arricchiscono sentori di eucalipto, pepe e ginepro. 
Al gusto si contraddistingue da un lungo, aromatico 
e avvolgente finale

€ 14.00

MONKEY 47

Gin Monkey 47 - Germania  
Intenso e aromatico. Note agrumate, floreali e 
speziate, grazie alla combinazione di 6 pepi. Si 
ritrovano inoltre sentori di angelica, camomilla, 
cannella e calamo aromatico

€ 15.00

GIN TONIC 
Tutti i Gin della selezione Premium sono accompagnati  
da Tonica Thomas Henry



CARTA DEI VINI



SPUMANTI
“Elysian” Extra Dry Valdobbiadene Prosecco 
Superiore DOCG - Salamon (Glera)	

6.00 €   27.00

Brut Franciacorta DOCG  - Contadi Castaldi 
(Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco)

€ 7.00 €  34.00

Brut Nature Franciacorta DOCG  - Mosnel 
(Chardonnay, Pinot Bianco) - BIO 
30 mesi sui lieviti

€ - €  42.00

Champagne "Le Black Création" - Lanson 
(Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Meunier)  
48 mesi sui lieviti

€  11.00 €   65.00

Champagne "Le Black Réserve" - Lanson 
(Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Meunier)  
60 mesi sui lieviti

€   - €   78.00

BIANCHI Bianco di Custoza - (Friulano) € 5.50 €   -

1/4 Lt. € 7.50                                              1/2 Lt. € 14.00 € €       

      “Bianco Molo” -  (Chardonnay, Pinot B.) - 20.00

Opera IGT Alpi Retiche - Mamete Prevostini 
( chardonnay, sauvignon)

7.00   34.00

"Per sé" IGT Alpi Retiche - Balze Grigie 
(Traminer, Souvignier Gris)

6.50 28.00

Lugana DOC - Corte Anna  
(Trebbiano di Lugana)

€ 6.00 €   26.00

“Mont Mès” Vigneti Delle Dolomiti IGT  
- Castelfelder (Gewurztraminer)

€ 6.50 €   32.00

Sauvignon Collio DOP - Cadibon 
(Sauvignon)

€ 7.00 € 33.00

Pinot Grigio Collio DOP - Cadibon  
(Pinot Grigio)

6.50 € 28.00

Speciale della casa Vini LocaliLEGENDA:



ROSÈ
"Litorale" - Maremma Toscana  Rosato 
DOC - Cecchi (Sangiovese)

€   5.50 €   20.00

1/4 Lt. € 7.50                                              1/2 Lt. € 14.00

"Rodon" - Bardolino Chiaretto DOC -  
Le Fraghe (Corvina, Rondinella)

€ - € 23.00

“RoseLario" - Terre Lariane IGT - LAGO DI COMO 
Cantine Angelinetta (Marzemino, Merlot)

6.50 28.00

€ €

ROSSI        “Rosso Molo” - (Barbera, Sangiovese)
€

  5.50 € 20.00

1/4 Lt. € 7.50                                              1/2 Lt. € 14.00 €

"Vino del Prevosto" Valtellina Sup. DOCG - 
Rupi del Nebbiolo (Nebbiolo)

6.00 €   26.00

"Le Punghe" Inferno Valtellina Sup. DOCG 
- Agricola Viaggi (Nebbiolo)

7.00 € 33.00

Sforzato di Valtellina DOCG - Rupi del 
Nebbiolo (Nebbiolo)

  9.00 €   43.00

“Dama” Montepulciano d’Abruzzo DOC - 
Marramiero (Montepulciano)

6.00 €   26.00

Valpolicella Classico DOC - Rubinelli Vajol 
(Corvina, Corvinone, Rondinella)

6.00 € 25.00

Amarone DOCG - Villa Canestrari (Corvina, 
Rondinella)

- 44.00

Barolo DOCG - Marengo (Nebbiolo) 9.50 € 49.00

"Tenuta Perano" Chianti Classico DOCG - 
Frescobaldi (Sangiovese)

€   6.00 €   29.00

Speciale della casa Vini LocaliLEGENDA:



Rosso Di Montalcino DOC - Col d'Orcia 
(Sangiovese)   - € 28.00

Brunello Di Montalcino DOCG - Col d'Orcia 
(Sangiovese) - € 53.00

"Le Volte Dell’Ornellaia" Toscana IGT - 
Tenuta Ornellaia  
(Merlot, Sangiovese, Cabernet Sauvignon)

7.00 € 34.00

“Ornellaia” 2020 Bolgheri Sup. DOC - 
Tenuta Ornellaia (Cabernet Sauvignon, 
Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot)

- € 240.00

DOLCI
Sangue Di Giuda DOC - Dagradi  
(Barbera, Croatina)

€   5.50 €       16.00

Asti Spumante DOCG - Astoria (Moscato) € - €      20.00

"Kabir" Moscato Di Pantelleria DOC - Donna 
Fugata (Moscato di Alessandria) - 375 Ml	
€

6.00 €      20.00

FORTIFICATI Porto Bianco - Sandeman € 6.00 €   22.00

Porto Rosso - Sandeman € 6.00 €       22.00

Speciale della casa Vini LocaliLEGENDA:



PRODOTTI SURGELATI: Pasta fresca e abbattuta, rigenerata e condita al momento, pinse: 

rigenerate e condite al momento, mozzarella julienne fior di latte, verdure grigliate: rigenerate e 

condite al momento, sciatt valtellinesi, hamburger scottona, filetti di branzino, seppie, fiori di 

zucca pastellati, patatine fritte, bastoncini di mozzarella, nuggets di pollo, brioches prelievitate 

da ultimare in cottura.

INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA INERENTE LA PRESENZA NEGLI ALIMENTI DI INGREDIENTI 

O COADIUVANTI TECNOLOGICI CONSIDERATI ALLERGENI O DEI LORO DERIVATI Si avvisa la 

gentile clientela che gli alimenti e le bevande preparati e somministrati in questo esercizio, 

contengono ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni Elenco degli ingredienti allergenici 

utilizzati in questo esercizio e presenti nell’allegato II del Reg. UE n. 1169/2011 – “Sostanze o 

prodotti che provocano allergie o intolleranze” - 1: Cereali contenenti glutine (cioè grano, segale, 

orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati) e prodotti derivati; 2: crostacei e prodotti derivati; 

3: uova e prodotti derivati; 4: pesce e prodotti derivati; 5: arachidi e prodotti derivati; 6: soia e 

prodotti derivati; 7: latte e prodotti derivati (compreso il lattosio); 8: frutta a guscio cioè mandorle 

(amigdalus communis l.), nocciole (corylus avellana), noci comuni (juglans regia), noci di acagiù 

(anacardium occidentale), noci pecan (carya illinoiesis (wangenh) k. koch), noci del brasile 

(bertholletia excelsa), pistacchi (pistacia vera), noci del queensland (macadamia ternifolia) e 

prodotti derivati; 9: sedano e prodotti derivati; 10: senape e prodotti derivati; 11: semi di sesamo e 

prodotti derivati; 12: anidride solforosa e solfiti; 13: lupini e prodotti a base di lupini; 14: molluschi e 

prodotti derivati. Un nostro Responsabile incaricato è a vostra disposizione per fornire ogni 

supporto o informazione aggiuntiva, anche mediante l’esibizione di idonea documentazione, 

quali etichette originali delle materie prime. 

PRODOTTI FRESCHI: Frutta, verdura, insalate, pane, frolle, biscotti, torte, formaggi, mozzarella 

di bufala, stracciatella, latte vaccino, feta greca, yogurt magro, salumi, carne rossa 

(provenienza Uruguay), carne bianca (provenienza Italia), cotoletta di pollo, acciughe sott'olio 

(Spagna), salmone affumicato (Norvegia), scoglio (frutti di mare).

NOTE 

Accettiamo tutte le carte di credito esclusa American Express

Si avvisa la gentile clientela che non si effettuano conti separati  

€
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